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Familie Fuchs & Mitarbeiter 

Weinempfehlung 
 
 

 
 

 

Apero: 
 

2024 Dézaley Magnum “Chasselas“ 

  Terravin  “Rocco Cantoro” (CH)    1dl   9.50 
 

 

 

 

Vorspeise: 
 

2023 Kerner “Trollinger x Riesling“ 

  Brixen, Weingut Taschlerhof, Peter Wachtler  (I)   1dl   12.00 
 

2023 Macon blanc “Chardonnay“ 

  Burgund, Domaine Jean-Marc Boillot (FR)   1dl   14.00 
 

 

 

 

Hauptgang: 
 

2019 Esperienza Magnum “Corvina, Rondinella, Corvinone“ 

  Veneto, “Villa Canestrari“ (I)    1dl   11.00 
 

 

 

 

Käse: 
 

2021 Quinta do Couquinho Reserva ““Touriga Nacianal” 

  Douro “Quinta do Couquinho” (PL)    1dl   16.00 

 

 

 

Panorama-Menü 
 

 

 

CHINAKOHL - SALAT  

mit Bündner - Lachs, Quinoa & Grapefruit 

 

* * * * * 
 

Rotes LINSENSCHAUM - SÜPPCHEN 

Knusper - Tartelette 

 

* * * * * 
 

BRASATO vom BLACK ANGUS 68°C (30Std.) 

Röstgemüse mit Thymian 

 Gnocchi Parisienne “classic“ 
 

 

* * * * * 
 

Schwarzwälder KIRSCHDESSERT 

 ”deluxe” 

 

 

 
Menü 3 Gang, ab 2 Personen   82.- p.P. 

Menü 4 Gang, ab 2 Personen 103.- p.P. 
 

 

 

Preise inkl. 8.1% MWST 

 


