
  Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1% Mwst 

 

 

Geniessen erleben im Bistro 
 
 

Unsere Küche ist modern 

& 

 basiert doch auf dem klassischen Handwerk. 

 

Es ist die Liebe zum Produkt & zu den klaren Aromen der Region, 

die unsere Küche auf das Wesentliche reduziert. 

 

Wir fühlen uns den besten Produkten unserer Natur verpflichtet,  

wobei der Eigengeschmack zu jeder Zeit an erster Stelle steht. 

 
 

Rolf & ManuelaFuchs  

mit Panorama Team 
 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

Knackiger BLATTSALAT mit Sprossen & Kernenallerlei  15.- 

 

 

CHINAKOHL - SALAT mit Bündner – Lachs, Quinoa & Grapefruit 27.- 

 
 

SIEDFLEISCH - TERRINE mit Meerrettich & Schnittlauchöl 26.- 

 

 

Carpaccio vom GAMBERO ROSSO mit Grapefruit, Fenchel und Haselnuss  34.- 
 

 

“Home made“ TAGLIERINI mit Parmesan mildem Chili  29.- 

 

 

BEEFSTEAK - TATAR  vom Nachbars Rind “Thai Style” 28.- 

 

 

Rotes LINSENSCHAUM - SÜPPCHEN mit knusprigem Tartelette 19.- 

 

 

TAGESSUPPE   14.- 

 

 

 

 

 

 

 

 



  Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1% Mwst 

H auptspeisen 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

Gebackenes Hartlisberger LAND - Ei, Trüffelrisotto, gebratener Cicorino Rosso  45.- 

 

 

Steffisburger BACHFORELLE, confiertes Gemüse, Safran Beurre blanc & Gewürzreis  54.- 

 

 

Schweins - WIENERSCHNITZEL, milde Chili - Pommes frites & Gemüse   45.- 

 

 

BEEFSTEAK - TATAR vom Nachbars Rind  “Thai Style” 45.- 

 

 

”BUTTER CHICKEN” mit Ingwer & Zitronengras, Basmati - Sesamreis 46.- 

 

 

KALBS RUMPSTEAK mit Ofengemüse & Kroketten ”deluxe”  57.- 

 

 

CHATEAUBRIAND (ab 2P.)  

luftiger Miso - Nussbutterschaum mit Kroketten ”deluxe” & Wintergemüse 68.- 
 

I   Service  (60 Minuten) 

 

 
 

K äse / D esserts 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

BRIE DE MEAUX gefüllt mit Hartlisberger - Trüffel und Olivenöl  19.- 

 

 

“SÜSS & KLEIN” geeiste ”Crème brûlée”… 13.- 

 

 

Luftiges EISKAFFEE “Panorama” 16.- 

 

 

CARAMELKÖPFLI ”modern Style” 17.- 

 

 

”SORBET COLONEL” von der Amalfi Zitrone mit rotem Vodka 18.- 

 

 

MANDEL - HALBGEFRORENES “on Fire“  19.- 
 

 

Schwarzwälder KIRSCHDESSERT ”deluxe”  19.- 

 

 
 

Ha usgemachtes Eis 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

Vanille, Schokolade, Mandarine, Preiselbeer, Kirsche, Zitrone Kugel     6.- 

Rahm   1.50 


